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Wie funl<tioniert Dream Steam?

Die morgens frisch geliefer- FfiSChgfnenU
te Ware wird im ,,schwarzen
Bereich", Vorbereitungsküche,
der Produktionsabteilung gepttzt, ge-

waschen und vorgeschnitten. Dann werden

die Lebensmittel durch eine Schleuse in

den,,weißen Bereich", Verarbeitungskücheo
befördert und an die Dream-Steam Küche

weitergeleitet.

Dort werden die verschiedenen Zutaten je

nach Rezeptur und Gericht zusammenge-

stellt.
Zutaten wie Saucen, Nudeln und Kartoffel-

beilagen werden vorgekocht. Alle anderen

Komponenten bleiben roh, wobei Fleisch

angebraten wird um das Brataroma zu er'

halten.

Dream Steam funktioniert wie folgt: Die

Mikrowellen setzen die Wassermoleküle in

den Lebensmitteln in Schwingung. Dadurch

entsteht Dampf, der aus den Lebensmitteln

austritt und sich in der Dream Steam Ver-

packung samrnelt. Nur ein kleiner Teil.der

entstandenen Dampfmenge wird durch ein

Ventil freigeben. Dies führt dazu, dass im

Inneren der Verpackung ein hoher Dampf-

druck aufgebaut wird, der den Dampf bis zu

120"C erhitzt Somit wird die schleclrte Wär-

meverteilung der Mikrowelle überwunden

und die rohen Lebensmittel gegart. Vorge-
garte Produkte werden schonend ohne Aus-

trocknen innerhalb kürzester Zeit erwärmL

Möglich macht dies das Ventil, das Herz-

stück der neuen High-tech-Verpackung. Fs

ermöglicht erstmals eine Temperatursteu-

erung in der Mikrowelle, die

bisher nur ungelähr über die
ZeiI der Erwärmung gesteuert

werden konnte. Damit wird

Dream-Steam kontrollier- und

steuerbar.

Das entscheidend Neue des

Garprozesses ist die sogenann-
te Gegendrucksituation, die
sich in der Verpackung ausbil-

det und dafür sorgt, dass nur

eine bestimmte Menge Dampf

zu den Produkten austritt und

somit das Plalzen der Zellen

verhindert. Damit wird ein
größtmöglichster Erhalt von

wichtigen Inhaltsstoffen, wie

zum Beispiel Vitamin C, ge-

währleistet. Das revolutionäre

Gegendruckgaren ermöglicht auch,-die ver-

schiedensten Produkte miteinander in einem

Rezept zu kombinieren und gleichzeitig zu

garen, ohne die einen Menükomponenten zu

übergaren und die anderen zu untergaren.

Vorteile von Dream -Steam:
r einfache Anwendung
. frisch gekocht
. Geschmackserhaltung und hoher Quali-

tätslevel der Lebensmittel
. keine Konservierungsstoffe enthalten
r minimalste Nährstoffverluste

OptiklFarbe der Lebensmittel bleibt er-

halten
schnelle und schonende Zubereitung

In der Dream Steam Küche im Hieber's

Frische Center in Lörrach werden je-

den Tag verschiedene Gerichte in extra

entwickelten Verpackungen mit

Ventil für die Mikrowelle

frisch zubereitet. Hieber'g


